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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

AVISOS IMPORTANTES

- Conservar com cuidado este manual para qualguer outra consulta;

- A instalagao deve ser de acordo com as instrugdes do fabricante e por pessoas qualificadas e
competantas;

- Para eventuais reparos, dirigir-se exclusivamente a um centro de assisléncia técnica aulorizado
pelo fabricante e solicitar pecas de reposicio originais;

- A ndo compreensdo dos avisos acima pode compromeler a seguranca do operador;

- Entre em contato com o fabricante para conseguir o enderego da autorizada mais proxima de
VOGE,

- O fabricante reserva-se o direito de modificar, @em qualquer momento e sem prévio aviso o conted-
do desse manual.

- Este manual, & parte integrante da maquina e deve ser consarvado em lugares de facil acesso,
conhecido por todos os operadores e colocado a disposigdo das pessoas que S8 ancamagam

das operaghes e reparacdies da maquina.

RECEBIMENTO DO PRODUTO

= A mercadoria viaja a risco do cliente. Eventuais contestagdes sobre o estado defeituoso do forno
deverdo ser avidenciados ao transporador no mameanto da enirega,

- Ao receber o produto, recomendamos cuidado =
com a inspecac para delectar quakquer avaria
proveniente do transporte, lais comao:

* Amassados e nscos na pintura;

& Cluebra de pacas;

® Falta de componentes por violagio
da embalagem.

CONHECA SEU PRODUTO

Aplicagbes:
Este formo foi projetado para assar pizzag, esfihas, entre outros produtos, de forma rapida e uniformaea.
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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

Ds Fomos de Esteira 400 & 500 sdo fabricados em ago inox 430, no modelo FE S00 o Cavalete é fabricado
em inox @ no madelo FE 400 é fabricado SAE 1020 pintado. Ma camara de cocgdo a circulagao de ar é forgada
para termos um assado homogénio. O formo possul controlador eletrdnico das fungdes, onde fizemos o controle
de lemperatura e velocidade da esteira de forma facil e prética. A esteira do FE 500 tem largura de 500mm
e FE 400 tem 400mm.

ESPECIFICACOES TECNICAS
MODELD CONSUM | CONSUMO PESD
O DE DE EMERGIA
PRODUTO GAS
FE 400 FE 500 0.6 0.5 Kw/h 190Kg
MONO 220V | Kg/h
FE 500 FE 400 0.6 0.5 Kw/h 240Kg
MOMNO 220V | Kg/h
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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

INSTALACAQ

- Instale seu equipamento em uma Area bastane arejada;

- Ainstalagdo do equipamento deve ser em superficie plana;

- Deixar um espage de pelo menos 50 cm em tomo da maquina;
= Varificar se a tensio elétrica do estabelecimento & a mesma do equipamento.
« Munca use extensdes ou "T" para a ligacio dos equipamentos;
- M&g remova o ping Terra do plug da tomada;

- E obrigatéria a instalagao de uma coifa com exaustor para a
caplagho dos gases resultantes.

LIGACAQ TERRA

O equipameanto recebe enargia do estabelecimeanto através dos fios "Fase” e "Nautro™ da toma-
da. Existe, porém, um terceiro fio que & o "Terra® cuja fungdo & manter a carcaga da maguina
ligada a um potencial igual a zero volt, o mesmo polencial do solo. Iss0 evitard que o usudrio leve

chogques e impede que se formem cangas eletrostaticas, pois as mesmas se dissipam rapidamenie
para o solo,

Munca aterrar 0 equipamento em canos d'agua ou unir o fio Terra com o F":‘ Hatdr
L] L
fio Meutro. lsso resultard em uma instalagio inadequada e poderd prejudicar i
Tera

emuma instalagio inadequada e que com o decomer do tempo prejudicara o

equipamente. Representamos ao lado um ateramento ideal para o funcionamenio
do forno

sanlamas abaixg um aterramento ideal para o funcionamenta da maguina:

Para forno monofigico. ...... Ligar o fio fase, o fio neutro e o fio lerra; o]

Apds seu equipamento eslar devidamente coneciado na rede glétrica
e na rede de gas, podemos iniciar o funcienamento do fome.

PONTO DE GAS

Observe se tem um ponto gas préximo ao local de instalagio do forno, O forno possui um
regulador com pressio de Skpa. A pressdo de entrada recomendada & de Tkpa. Este fomo
foi projetado para trabalthar com gas encanado, Se for necessario ligar o formo em botijées
de gas, utilize no minimo 2 botijdes P45, Nunca ligue o forno em apenas um balido, pois a
vazao de gas serd insuficiente & o mesmo lerd perda de rendimenta,
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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

FUNCIONAMENTO

Apbs a ligagdo do gas & o plug do forno estar ligado na tomada podemos iniciar o funcienamanto

do forng,

1- Gire a chave geral para a posi¢do ligado. O forno ficara energizada.

2= Programe no controlador a temperatura e a velocidade da esteira desejadas. Veja na figura

abaixo o display do controlador. Para fazer a programadcio siga 0% seguinles passos:
- Prassione PGM. Regule a tempearatura ulilizando as teclas de aumento & diminuigdo de va-
lores conforme a necessidadea.
Apds a regulagem da temperatura, pressiong a tecla PGM novamente e faga a regulagem
do lempo de passagem do produto a ser assado pela cdmara de cocgio,

3- Para igar a esteira préssione a tecla iga/desliga motor. A mesma estara na velocidade regulada
antenormmente.

4- Vocé pode mudar o senlido de giro da estaira. Para isso, ulilize a chave da esteira, como moskra
a ilustragéo abaixo. Se a chave for posicionada para cima ao produto a ser assado entra pela
frente @ sai na traseira do formo. Se ala for posicionada para baixo o produto entra pela trasaira
do formo e sai na frente, FAZER ATROCA DO LADO DE GIRO SEMPRE COMA ESTEIRA
PARADA.

9= Para ligar o queimador, pressione a tecla de liga'desliga o aguecimento. O forno inkcia o aque-

camenta aké chegar na temperalura regulada. Quando alingir esta marca o queimador desliga.
Cuande a temperatura baixar 5°C o queimadcer volta a ligar, tudo de forma automatica.

§- Ao perceber qualquer problema no forng, aperie imediataments o botdo de emargéncia, O formo

=& desliga por completo. Para o forno vollar a funcionar, volle ¢ botdo de emergéncia para a

posicho inicial, Apds, aperie a ecla liga/desliga aguecimenio & reinicie o trabalho.

ATENGAD:

Ao concluir o frabalba com o forno, desligue o aquecimento na tecla 1 & mantenha a turbina e a

esteira ligados até o forno resfriar @ chegar na temperatura de 100° C, Apds isso desligue a

furbina na tacla !] & desligue a asteira na tacla :] . Is50 & fundamental para evitar

que a astaira sa deforme ao resfiar. Se este procadimento nao for feito pelo clente a

GRANO se isenla de qualquer problema ocomrido com a esteira pelo seu refriamento de
forma inadequada.

Botao de Emergéncia
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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

o Vilvula Solendide do gis
i Botlo de g:;l'; lnrm:«u:imnln- Abre & fechs
WEmg&nda in o gas confarme
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- Emergéncia: Em caso de emergéncia, pressione o Botdo de Emergéncia, o mesmo fara com que a
maquina pare instantaneamente.

. otdo Desacionad
Na ocorréncia de qualguer pane no forno Botdo Acionado B St “

aperte 0 Botdo de Emergéncia imediatamen-
te. A esteira para de girar e o queimador se
desliga. Para voltar ao funcionamento ante-
nor volte o botio de emergéncia para a po-
sigao inicial @ aperte a lecla liga/desliga
aquecimanto. Ao lado o desenho representa 3
as duas posiches do botdo de emergéncia.

S

l v

LIMPEZA

Antes de iniciar o processo de limpeza do forno, desligue a tomada do forno & também o gas.
Jamais limpe o forno com ele ligado.
recomendavel fazer a limpeza do forno pelo menos uma vez por semana. Siga 08 passos
citados abaixo e observe a figura:

1 - Retire a protecdo das engrenagens 1;

2 - Retire a corrente 2 da engrenagem fixada no eixo da esteira;

3 - Relire 0 conjunto da esteira 3 para fora do forng;

4 - Retire 05 parafusos da lateral 5 & puxe-a para fora;

5 - Apos retirar a lateral, retire os guias de calor 4.

6 - A camara do fomno ficard livre para ser efetuada a limpeza. Remova todos detrilos que se depositam
no interior da camara.
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FE 400 - 500 - FORNO DE ESTEIRA

Apos efeluar a impeza, recoloque os componantas do forno nos seus devidos lugares
conforme ordem abaixo:

17 - Guias de calor (4)

27 - Lateral (5)

3° - Conjunto da esteira (3)

4° . Comente (2)

5° - Protecdo das engrenagens (1)

E” - Bandeja coletora de gordura (SOMENTE FE 400) (6)

LEMBRE-SE:

JAMAIS REALIZE A LIMPEZA INTERNA DO FORND COM ELE LIGADO. SEMPRE
DESLIGUE-O DA TOMADA E TAMBEM DESLIGUE O GAS.

MANUTENCAO

Em caso de ndo funcionamento do farmo, antes de chamar a assisténcia téenica, observe sa o
equipamento nao esta apresentando algum dos problemas abaixo:

1-5& o forno nao esta ligando
Vieja a tomada do formo esta ligada e confirme se a voltagem do ponto de luz & a mesma do fomo.

2= 3e 0 queimador ndo esta acendendo.
Veja se o gas esta ligado e a pressao do ponto de gas esta conforme a recomendada.

3- Se a esteira ndo esta girando.
Veja se a corrente esla bem encaixada nas engrenagens.

Ze ainda assim o formo ndo funcionar entre em contato conosco & tenha em méos 3 no-
ta fiscal @ o manual de instrugdes. O Servico de Atendiments Grano Ihe prestara
esclarecimentos sobre pequenos problemas que evenlualmente venham a ocorrer e Ihe indicara o
assistente mais proximao.



VISTA EXPLODIDA FE 500
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VISTA EXPLODIDA FE 400
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LISTA DE PEGCAS FE 400 500

ITEM DESCRICAD FE 500 FE 40
01 |[CONTACTORA CWM 910 220V 50/60 HZ 01033 0102
02 |USINA ELET. 2 SATDAS 7HZ 1107220 15226 15326
% MANIPULO BAQLUELITE 45X 50X M3 (2140 02140
i SONDALARME 5330 1T (264 02609
05 |[VALVULA SKPA 02637 02637
06 |ESTEIRA COBRIDEIRA 9567 9759
07 |CABO PLUG 3 X 1,5 X 2.5MT INJETADO 02731 02731
08 |CONJUNTO TURBINA 5102 5102
L1 INIETOR 255 HdhA 8 5104 2104
10 |NIPLE I'BBSPX1/2ZBSPX40MM 5105 5105
1l |MICRO VENTILADOR 110220V 11l 9111
12 TERMOPFAR J DSXE 35 X500 ME G598 G595
13 |MOTOR MONO 1A4CY 4P S0060 HZ 104496 104450
14 PLN AR ARV 5D | RO89C 1 2R
15 VALVULA SOLENOIDE 172" 220% 70177 TTT

6 |BOTAO EMERGENCIA 0710 TO7 10

7 |BLOCO CONTATO | NF CLP 10 70714 T0714
15 TRANSFORMADOR E 12T/ 20 T1350 T1350
19 |CHAVE SECCIONADODRA0A 2P 71469 71469
20 |ELETRODO SUPORTE ITL 164 104326 104326
21 |CONTROLADOR INV 12414 9588 9585
22 FLACA CHAVEAMENTO MOTOR ESTEIRA G54 UsR4
23 |MOTOR MRED 810-VE-6 24V CC 9570 9570
24 JOELHO LATAQ 12" NPT EXT X 12" NPT INT DSER 9558
25 |NIPLE 122" NPT X 1/4" BSP BSE0 9589
26 ENGRENAGEM 19 ASA 35 SLE S01%
27 |ENGRENAGEM Z15 ASA 35 72689 72689
28 CORRENTE ASA 35 319 51D
29 |CONJUNTO LATERAL ESQUERDA 23316 23316
300 COMILMNTO MORTA 0Ty 23311
3l |APARADOR PIZZA 003 5003
iz FAINEL TAMPA S5 -
33 [FECHAMENTO CUBO ) 5029 5029
34 COMNJUNTO MANGUEIRA COMEXAD GAS 1567 1567
35 PROTECAD COOLER 5114 Alld
36 | TAMPA VAFOR Sl Sty
37 CUNIUNTOD LATERAL LMEEITA 23315 21315
38 |PROTECAD 5129 5129
g MESA ACABAMENTO DIREITC SR 23167
40 MESA ACABAMENTO ESCULERDNC SO0 23166
41 RODIZIO GIRATORIO $°X1 1447 132166 132166
42 EODMZID GIRATORIO C/ TRAVA 5" Q95 G505
43 (CONJUNTO SOPRADOR DE AR 5082 23124
44 |ENGRENAGEM ESTEIRA C/DENTE 5016 5016
43 |EINO ESTEIRA FRONTAL 3013 23108
46 |CHAVE COMUTADORA CSW CRIFS0 71644 71644
47 DIVSORIA CAIXA DE COMANDO 5130 51340
48 |PAINEL FRONTAL 5127 5127
49 FAIMEL LATERAL 5128 5124
S0 JCCHNIUNTO CAYALETE 23149 5073
51 FEA MDA CUFLETOR A S 23156
52 |PROTECAO CALOR 23156 23156
53 CONTACTORA CWR S L0 22048 50560 HA | Rkt 033
54 |BOTAO BAQUELITE - 9758
55 |BANDEIAINTERNA - 23127
56 |CONJUNTO ESTEIRA 23155 5076
57 PE DE BORRACHA - 02524
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TERMO DE GARANTIA

Todas as partes que compdem o equipamento, exceto o motor, estao
garantidas por 1ano, noque se referema defeitos de fabricacéo a partirda
data de emissao da nota fiscal.

Esta garantia sera cancelada nos seguintes casos:
- Mau uso do equipamento;
-Caso o conserto do equipamento tenha sido feito por pessoas ndo auto-
rizadas;
- Remessa do equipamento para consertos sem prévia consulta;
- Nao apresentagao da nota fiscal de compra junto a assisténciatécnica.

ATENCAO ! _
Embora a GRANO INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS PARA

ALIMENTAGAO LTDA n&o se responsabilize pela garantia dos motores
elétricos, estes possuem 1 ano de garantia por parte do fabricante , a contar
da data de emissdo da nota fiscal de venda. Para usufruir desta garantia,

Data de Aquisicao:

Numero da Nota Fiscal:

Numero de Série da Maquina:

Nome do Cliente:

N® de Série
Modelo:
Revenda:
Telefone:
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Anotacoes
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GRANO EQUIPAMENTOS
www.grano.ind.br

FALE CONOSCO
Assisténcia@grano.ind.br




