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Ralador de Queijo RQ 300

AVISOS IMPORTANTES

- Conservar com cuidado este manual para qualquer cutra consulta;

= A instalacio deve ser de acordo com as instrugdes do fabricante e por pessoas qualificadas e
competentes;

= Para eventuais reparos, dirgir-se exclusivamente a um ceniro de assisténcia técnica autorizado
pelo fabricante e solicitar pegas de reposicho oniginais,

=& ndo compreensdo dos avisos acima pode comprometer a seguranca do operador;

- Enlre em contato com o fabricante para conseguir o endereco da autorizada mais praxima de
VOCE;

- O fabricante reserva-se ¢ direito de modificar, em qualguer momenio @ sem prévio aviso o conted-
do desse manuwal.

INTRODUCAD MANUAL DE USO E MANUTENCAO

= O fabricante, com este manual de uso e manutencio, quer proporcionar informacies técnicas
para uma correta instalagao e um correto funcionamento do seu equipamento. O usuario tem o
dever @ a responsabilidade de guiar-se por este. Junto com a descricio e das caracteriticas, do
funcionamento, da instalagio e da manuiengdo se evidenciam o5 aspectos que se referem a
seguranca do oparador.

- Antes do uso da maquina & necessaro consultar este manual, aconselhamos lar com atencdo e
sequir rigorgsamente as instrugdes recomendadas. Mo que se refere a seguranga do operador, a
magquina deve estar sempre em perfeitas condigies,

= Este manual, & parta integrante da maguina & deve ser consanvado em lugares de facl acesso,
conhecido por todos os operadores e colocado a disposicio das pessoas que 58 encarmegam
das operagbes e reparagbes da maguina.

NORMAS DE SEGURANCA

= Antes de colocar em funconaments & necessario consullar este manual. Aconselhavel ler com
atencAo & sequir rigorosamente as instrugbes recomendadas. Mo gue se refere &4 seguranca do
operador, a maquina deve estar sempre em perfeitas condighes;

- Em fase de localizagio @ manutengdo de avarias, tome sempre as medidas iddneas para prevenir
qualquer danos as pessoas & 4 maquina;

- Munca utilize o equiparmento além da capacidade maxima permitida;

= Munca mexa ou insira qualguer tipo de objeto dentro do alimentador com a maquina em movimenio;

= Ao terminar qualquer operacio de remofdo ou neutralizacio de qualquer parte relacionada a
seguranca, (sensores, protegies e elc.) reponha em seu lugar e revise os mecanismos de seguran-
¢a certificando-se de que os mesmos estejam posicionados corratamente;

- 58 0 corddo de alimentacio estiver danificado, o mesmo deve ser substituido pelo fabricante,
agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.
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Ralador de Queijo RQ 300

TRANSPORTE

- A mercadoria viaja a risco do cliente, Evenluais contestagbes sobre o estado defeiluoso da maqui-
na deverdo ser evidenciados ao transportador no moemento da enfrega.

CONHECA SEU PRODUTO

Aplicagdes:

Frojetada para ralar grandes quantidades de queijo, tanto o tipo granulado como o lipo desfiado para

pizzas, massas & etc... Alende ao trabalho constante em cozinhas indusiriais, hotéis, panificadoras,
padarias, pizzarias e similares com muita eficiéncia, rapidez e qualidade.

Caracteristicas:

Araladora de queijos RO 300 & fabricada em aco inoxidavel. Possui dois modelos de bases para

operacao. uma & a base baixa que acompanha o equipamento, a outra, opcional, & a base alta a

qual tem a funcio de maesa, com uma plataforma inferior onde o queijo & depositado por um duto.
Abase alta proporcionando uma maior area livre na parte superior para manusear a matéria prima.
Acompanha o equipamento, dois discos de corte, um pra ralar, outra para desfiar o queijo.

PAINEL DE COMANDO

H‘H"“ Leds

Chave Geral

\

™~ Botao Liga/Desliga

— Botio Resol

FUNCIONAMENTO

- Coneclar o seu equipameanto na rede eléfrica, verificando se a tensao no seu estabelecimento estd
de acordo com a tensao da magquina,

- Posicionar a CHAVE GERAL na posicio ON;

- Puxe o BOTAQ DE EMERGEMNCIA para fora (posicio de trabalho);

- Pressionar o botio RESET, os leds vermelhos param de piscar e acende o led verde;

- Pressionar o botio LIGA (tecla verde);

- Levante a alavanca do alimentador @ prepare a matéria prima (quaijo) para ralar;
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Ralador de Queijo RQ 300

= Ingira uma porgdo de gueijo no alimentador, baixe a alavanca e exerca a pressdo conforme sentir
necessidade. Caso estiver usando o disco desfiador, a pressio determinard o comprimento das
liras: pouca pressio resultara num desfiado mais curlo e maior prassao resultara um desfiado mais
lengo;

TROCA DE DISCOS

ATENCAO: s ]
O parafuso central & M6 Ve -
rosca esquerda. N

S~

Para trocar o disco, siga 03 passos descriios abaixo:

- Desligue & maquina colocando a chave geral 1 na posigiio OFF,

= Abra a porta 2 e relire os residuos de queijo que possam ter ficado ali depositados.

- Com o auxilio da chave Allen 3 que acompanha o Ralador, gire os parafusos Allen que prendem o disco por
+- meia volla no senlide anti-hordno. Repita esla acio para os B paraflusos exislentes.

- Depois, retire o parafuso sextavado central com o awxilio da chave de boca 4 que acompanha o Ralador.
Este parafuso & ROSCA ESQUERDA. Por isso, para retira=lo, gire no sentido horano.

- Feito isso, pegue a alga 5 que também acompanha o Ralador & encaixe-a nos dois furos existentes no disco
conforme mostra figura acima.
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= Apds encaixar a alga, gire-a no sentido horario até desencaixar o disco dos parafusos perniféricos. Depois,
puxe o disco para fora. observe as figuras abaixo:

Segure na alga e gire no

S L sentido horario
- [
.-"'.l- ﬂ“ b
s’ \
A Apés girar, puxe o disco para
I‘ fll‘ #g" [ /II fﬂra.

| i} '='=
ol S
i'- 2
-
'H.H # =3

= Para prender o novo disco, faga o processo inverso, Encaixe o disco na alga. Posicione-0 no ralador encaixan-
do-o nos parafusos penféricos. Gire o disco no sentide anti-hordno até travd-lo nos parafusos periféricos. Apbs,
com o auxilio da chave Allen, aperte todas os parafusos periféricos. Por Glimo, com o auxilio da chave de boca
JB" recologue e aperte o parafuso cenlral. Lembre-se que esle parafuso & rosca esquerda e por isso, para aper-

-l gire-0 no sentido anti-hordrio.
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LIMPEZA

- Nao & necessario limpar o equipamento apés cada utilizagao, basta observar se nao ha excesso
de farelos e residuos de queijo dentro do compartimento do disco,

- Caso a limpeza seja imprassindivel, desligue a CHAVE GERAL, abra a tampa do compartimanto
do disco e com uma espatula de plastico e uma escova, remova 0s residuos.

AVISOS IMPORTANTES

- Conservar este manual para eventuais consultas.
- A instalagio deve ser de acordo com as instrugdes do fabricante e realizadas por pessoas qualifi-

cadas. Para reparos eventuais dirja-se a um centro técnico autorizado. Utilize somente pecas
originais.
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UTILITARIO REF.: RQ 300

CODIGO  DESCRICAD DAS PECAS

CODIGO  DESCRICAO DAS PECAS

JHTT - COMIUNTO BOCAL

283 - BASE MOTOR

2873 - PROTECAOQ MOTOR

JRED - DISCO RALADOR MEDIO

2876 - TAMPA TRASEIRA PROTECAD MOTOR
2879 - CONJUNTO PROTECAO ENTRADA
2878 - CONIUNTO PRESSIONADOR

2856 - GABIMNETE

X7 = PROTECAD MICKO LATERAL

2872 - PROTECAO MICRO SUPERIOR

2869 - PINO ARTICULADOR PROTECAQ ENTRADA
2ETS < TAMPA GARINETE

158 - DISCO RAIADO RALADOR

2885 - BASE PRENSA

2886 - BASE TRANCA

2897 - ENCOSTO CENTRAL DISCO RALADOR
I80B9G - PUNXADOR ARV 150

2895 - CONJUNTO BASE BAIXA

4454 - PINO TRAVA PROTECAQ DE ENTRADA
2899 - CONIUNTO BASE ALTA (OPCIONAL)
1808 - DISCO DESFIADOR

9213 - MANIPULO PROTECAD DE ENTRADA
00351 - PE PLASTICO

71105 - MOTOR TRIFASICO 5CV 220380V P4 60HZ
70704 - CHAVE FIM DE CURSO

70710 - BOTAOQ EMERGENCIA VM CLE 2 40
70711 - BOTAQ DUPLO 22 MM IP65

71257 - BOTAOQ FACEADO PULSADOR AZUL
TOTOS « CHAVE SECCHONADDRA 324

70714 - BLOCO CONTATO | NF CLP 101

70715 - BLOCO CONTATO | NACLP 110

70368 « PE DE BORRACHA

71261 - ACIONADOR SEG INV 118 04 TRIF 380V
9582 - PARAFUSO SEXT. 1/4"X15.87mm INOX
4467 - PARAFUSO SEXT. M6X12 ROSCA ESQUERDA
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Esquema Elétrico Trifasico 220V
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Esquema Elétrico Trifasico 380V
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Esquema Elétrico Trifasico 380V
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DIMENSOES:
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TERMO DE GARANTIA

Todas as partes que compdem o equipamento, exceto o motor, estao
garantidas por 1ano, noque se referema defeitos de fabricacéo a partirda
data de emissao da nota fiscal.

Esta garantia sera cancelada nos seguintes casos:
- Mau uso do equipamento;
-Caso o conserto do equipamento tenha sido feito por pessoas ndo auto-
rizadas;
- Remessa do equipamento para consertos sem prévia consulta;
- Nao apresentagao da nota fiscal de compra junto a assisténciatécnica.

ATENCAO ! _
Embora a GRANO INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS PARA

ALIMENTAGAO LTDA n&o se responsabilize pela garantia dos motores
elétricos, estes possuem 1 ano de garantia por parte do fabricante , a contar
da data de emissdo da nota fiscal de venda. Para usufruir desta garantia,

Data de Aquisicao:

Numero da Nota Fiscal:

Numero de Série da Maquina:

Nome do Cliente:

N® de Série
Modelo:
Revenda:
Telefone:
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GRANO EQUIPAMENTOS
www.grano.ind.br

FALE CONOSCO
Assisténcia@grano.ind.br




