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Manuais de Instrucées e Operacoes

MDP360

Modeladora de pizza
MDP360
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

AVISOS IMPORTANTES

= Gonsenar com cuidado este manual para qualquer outra consulta;
- A instalacdo deve ser de acordo com as instrugdes do fabricanta @ por passoas qualificadas a

compatentes,

= Para eventuais reparos, dirigir-se exclusivamente a um centro de assisténcia técnica autorizado
pelo fabricante e solicilar pecas de reposicdo originais;
- A ndo compreansdo dos avisos acima pode comprometer a saguranca do operador,

- Entree em contalo com o fabricante para conseguir o endereco da autorizada mais proxima de

VOGE;

= O fabricante reserva-se o direite de modificar, em qualguer momento & sem prévio aviso o conted-

cdo desse manual,

- Este manual, & parte integrante da maquina e deve ser conservado em lugares de facl acesso,

conhecide por iodos 05 operadores e colocado a disposicio das pessoas que 58 encarragam
das operagies e reparagdes da magquina,

RECEBIMENTO DO PRODUTO

- & mercadonia viaja a risco do cliente, Eventuais contestacies sobre o estado defeituoso da magui-
na deverao ser evidenciados ao transportador no momenio da enfrega.

- Ao receber o produto, recomendamos cuidado
com a inspegao para detectar qualquer avaria
proveniente do transporie, (ais como:

* Amassados @ fscos na pinlura;

* Quebra de pecas;

® Falta de componenies por violagio

da embalagem.
ESPECIFICACOES TECNICAS
| CAPACIDADE
PRODUTO | MODELO | PESO DE CONSUMO  nToR
| PRODUGAD | ENERGIA
110V 51Kg | 400 Unidh | 037Kwh | 12CV
MONG
MOP 360
220V .
gl 51Kg | 400 Unidh | 037Kwh = 1/2CV
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

DIMENSOES
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INSTALACAD

- Alinstalagio do equipamentio deve ser em superficie plana;

= Deixar um espaco de pele menos 50 cm em lomo da maguina;

= Verificar se a tensdo elétrica do estabelecimento & a mesma do equipamento.
- Nunca use extensdes ou “T- para a ligacdo dos equipamentos;

= Mao remova o ping Terra do plug da tomada;

LIGACAQ TERRA

O equipameanto recabe energia do estabelecimento alravés dos fios "Fase”™ @ "Nautro® da loma-
da. Existe, porém, um terceiro fio que & o "Terra® cuja fungio & manter a carcaca da maguina
ligada a um polencial igual a zera valt, & mesmao potencial do sala. 1550 evitara que o usudrio leve
chogues & impade que s formam cargas eletrostalicas, pois as mesmas se dissipam rapidameants
para o solo.

Munca aterrar o equipamanto em canos d'agua ou unir o fio Terra com o fio Neutro, isso resultard

em uma instalagdo inadequada & que com ¢ decorrer do tempo prejudicara o equipameanta. Repre-

sentamos abaixo um aterramento ideal para o funcionamento da magquina:
Fams  Maytm
Para maquina manofésica....... Ligar o fio fase, o fio neutro e o fio tema; ; 0,
| Tera
—
il
St nspepEo
Fage oe
Cotrn
150cm
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

FUNCIONAMENTO

esquerda da maguina. O sinaleiro vermelho @
2 acendera indicando que a maquina esta

1-Ligar a chave geral 1 localizada na lateral ‘
e n e r g | z a d a

. —

2-Verifique se as emergéncias 3 ndo estio
pressionadas. Se estiverem puxe-as para
fora. Feito isso resel a maquina

pressionando o botdo 4 localizado no centro ®/ /
®/E

dachave liga/desliga 3.

3-Aperte o botdo branco da chave 5. A
maquina comegara a funcionar.

- Emergéncia: Em caso de emergéncia, pressione o Botdo de Emergéncia, o mesmo fard com que a
maquina pare instantanaamente,
Botdo Acionade  Beotde Desacionado

Na ocorréncia de qualquer pane na maguina T 7
aperte 0 Botao de Emergéncia imediatamen-

te. As pas param de girar e o queimador se s WAIA

desligara. Para voltar ao funcionamento ante- i!) l ¥
nor basta apertar o botdo Reset que o H 12

ultime procedimento reiniciara, Ao lado
o desenho representa as duas posiches
desse botdo.

(i, | e, |

- Atengdo: E proibida a retirada de qualgquer item de seguranca de sua miquina
sob pena de perda de garantia e funcionamento do equipamento.
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

FUNCIONAMENTO

Para retirar um disco de pizza redondo deve-se sequir 05 passos descritos aba
1? - Regular o cilindro inferior na espessura desejada da massa;

27 - Deixar o cilindro superior com uma abertura 5X maior que a abertura regulada do

cilindro inferior;

37 - Coloque a porgao de massa no cilindro superior , porém, dé uma achatada nela para

facilitar a passagem;

0

4° - Apds a passagem da massa pelo cilindro superior, gire-a 20? antes de passar pela cilindro

inferior; Veja as figura abaixo que mostram bem este processo que foi descrito:

=
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

5° - Verificar se o didmetro do disco apos a passagem no cilindro inferior ficou na medida
esperada;

G6° - Caso a massa sair mais comprida no sentido de saida do cilindro , deve-se fechar um
pouco o cilindro superior e repetir a operacao até que fique um circulo proporcional;

7% - Caso a massa sair mais curta no sentido de saida do cilindro , deve-se abrir um
pouco o cilindro superior e repetir a operacio até que figue um circulo proporcional;

8° - Feito estes ajustes, os proximos discos sairdo com a mesma regulagem.

LIMPESA

Primeiro desligue o equipamento da rede elétrica.
Alimpeza do equipamento deve ser feita apds cada término do expediente co o uso de um pano

Umido. Nunca derrame agua sobre a maquina. Retire os residucs de massa seca com o auxilio
de uma espatula plastica.
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

VISTA EXPLODIDA
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MDP 360 - MODELADORA DE PIZZA

VISTA EXPLODIDA
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MDF 368
CODIGO DESCRICAD DA PECA COMGO DESCRICAC DA PECA
1327 TAMPA COMANDO ELETRICO 01520 CORRELA Z-900
1167 TAMPA TRASEIRA 138 POLIA TZF14 100
02731 CABO PLUG INJETADO 3X1,5X2,5MT 1312 PROTECAD ENGRENAGEM MANCAL
71351  RELE SEGURANCA CP.D M0 1/SBR 201 Le24 VOA 03278 ANFEL ELASTIC0 122
02256 CONTACTORA CWM 09,01 220V S0060HZ 03202 ENCGRENAGEM MAIOR Z1
G52 PRENSA CARD [OMM 04140 ESPACADOR ENGRENAGEM
LR FONTE ALIM. CHAV E110-220V/S24V0C 2,14 a7 ROLAMENTO 608 2RS
L) MINI DHE) BIPOLAR MIONW-CI0A2 3203 ENGRENAGEM MENOR Z16
1342 BASE COMANDO ELETRICO G100 ROLAMENTO 6003 2RS
9266 RELE INTERFACE REV 01/24VCC 1317 SUPORTE ESQ CILINDRO ENGRENAGEM
00001 MOTOR MONO 120V 110220V 4P 60HZ 1304 PROTECAD INTERNA CILINDRO
02687 PRENSA CARO VR Pg9 FT 1205 CONI CILINDRO INF MENOR
2187 PROTECAD CHAVE GERAL UNIVERSAL 6700 ROLAMENTO 6002 2RS
71468  CHAVE SECCIONADORA 204 2P 02026 MOLA MANCAL CILINDRO
1162 SUPORTE BASE MOTOR 1323 MANCAL REG ABERTURA CIL SUPERIOR
75 BLOCO CONTATO | NACLP 110 B0 ROLAMENTO 6003 2RS
451 BLOCO ILUMINACAD DIRETA COM LED AZUL 00038 RETENTOR 00766 BR 16X32XT (40028)
24049 RLOCO CONTATO 2 NF BC 02 1315 SUPORTE DIR CIL SEM FIM
9441 SINALEIRO VERMELHO COM LED 24V 1963 TAMPA GUIA REG ABERTURA
72241 BOTAO LIGA TRIPLO O RESET 0710 ROTAD EMERGENCIA VM CLE 2 40
72344 CAPA DE SILICONE P/ BOTAQ TRIPLO 722432 BLOCO CONTATO NF BOOIF
72163 FLANGE BOTAO AF 3F 72243 BLOCO CONTATO NA BCIOF
1159 FOLIA 1ZFi4 100 131 COMJ CILINDERO [NF MATOR
B8 CORRELA L2925 (FLIy 131% SUPDRTE DIR CIL SEM FIN
1317 SUMIRTE ES0 CIL EMGREMAGEM 1963 TAMPA GULA REGUA DE ABERTURA
1303 EXCENTRICO {5030 SETA INDICADORA ARERTLURA
1323 MANCAL REG ABERTURA CIL SUP 1319 COROA DE BROMZE FOSF
15006 EINO ABERTURA CILINDRO MENOR 1254 TAMPA MANCAL DIR
0203 MOLA MANCAL CILINDRO PP ] ROLAMENTO G000 2RS
BT0 ROLAMENTO 6002 2HS 1313 EIXC SEM FIM
1305 TIRANTE CIL MENOR 700 ROLAMENTO 6002 2RS
1291 CONJ. CILINDRO SUP MENOR 03497 ANEL ELASTICOE 10
(530 MANIPULD MTF D62 24XM10 (FEMEA) (HEIGE AMNEL ELASTHOE 15
1965 BUCHA EIXO REG ABERTURA 1326 ESPACADOR RETENTOR
1962 GUIA REGUA ABERTURA 1276 CONJ, RASPADOR CIL MENOR
OEe  ANEL ELASTICO E 20 1279 MESA MENOR
1964 EINO REG ABERTURA 1707 SUPORTE MESA MENOR
(15448 BUCHA SEM FIM BP | 2R D28, 57X 34mm 1282 MESA MAIOR
70429  ANEL ELASTICOEI2 1250 ESPACADOR MESA MENOR
1518 GULA DO SEM FIM 1281 ESPACADOR MESA MAIOR
1951 COROA SEM FIM 1163 CONJ. RASPADOR CIL MAIOR
1504 PROTECAO INT CILINDRO 1284 CONL GABINETE
1307 TIRANTE CILINDHO M AIOR TOI6T PE BORRACHA MCR 1022
1297 CONL CILINDRO SUP MAIOR 1308 EIXC ABERTURA CIL MANE
1310 CONIL RASPADOR INF MAIOR 71363 FLANGE BOTAO AF3F

10



i i LT
1 17
- L
“ -
B
1| d
i
4 \1! :.lll- .
a ] —pg
-] - -
[T I
T
1%,
EE
WY - Herrga IS deedSiapled
= = 0¥ = Brandn iser oaeidanciSl
" TERRA, - Werde Isea deefleoc Bl
Tt fase - Prefo o2 5 1 0 kom cenvificac Bob
Heulro - Andl Isem derdSoanded
A Lomega 51Y, 5T dsem ideatilcocdal
Aoy [SFL 52N [nes Wermfg £ Bl
[osande 4V - Arcrelo Ooe igendifinoicl
st i
|.'I:Il='|'| - L L L k1 m
_I ' st S i o
JEN ey : EF; ﬁ i )
: T
asdl 1B
. !'-.| .@.L_'l'
: 5:. B
l.'l:-h hT
L I




Anotacoes
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TERMO DE GARANTIA

Todas as partes que compdem o equipamento, exceto o motor, estdo garantidas
por 01 ano, no que se referem a defeitos de fabricagéo.

Esta garantia sera cancelada nos seguintes casos:

- Mau uso do equipamento,

- Caso 0 equipamento tenha sido feita por pessoas ndo autorizadas;

- Remessa do equipamento para manutencao sem prévia consulta;

- Ndo apresentacdo da nota fiscal de compra junto a revenda.

ATENCAQO !

Embora a GRANO INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS ESPECIAIS PARA
ALIMENTOS LTDA nao se responsabilize pela garantia dos motores elétricos,
estes possuem 1 ano de garantia por parte do fabricante , a contar da data de
emissdo da nota fiscal de venda. Para usufruir desta garantia, basta que vocé
apresente a nota fiscal ao assistente técnico indicado pelo fabricante dos motores
eletricos e ndo viole as condigbes de garantia impostas pelo mesmo.

Data de Aquisicao:

Numero da Nota Fiscal:

Numero de Série da Maquina:

Nome do Cliente:

N de Série
Modelo:

Revenda:

Telefone:

15



GRANO EQUIPAMENTOS
www.grano.ind.br

FALE CONOSCO
Assisténcia@grano.ind.br




