GrAMNO

Manuais de Instrucées e Operacoes

MDPS00

Modeladora de pizza
MDP500
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GrANO

MDP 500 - Modeladora de Pizza

AVISOS IMPOR TANTES

- Conservar com cuidado este manual para qualquer outra consulta;

- A instalagdo deve ser de acordo com as instrugdes do fabricante e por pessoas qualficadas e
competantes,

= Para eventuais reparos, dirigir-se axclusivamente a um centro de assisténcia técnica autorizado
pelo fabricante e solicitar pegas de reposigdo originais;

- A ndo compreensdo dos avisos acima pode comprometer a seguranga do operador;

- Enftre em contato com o fabricante para conseguir o enderaco da autorizada mais préxima de
VOoCh;

= ) fabricante reserva-se o direito de modificar, em qualguer momento & sem prévio aviso o conted-
do desse manual.

INTRODUCAO MANUAL  DE USO E MANUTENCAO

- O fabricante, com este manual de uso e manulengdo, quer proporcionar informagdes técnicas
para uma correta instalagio @ um cometo funcionamento do sau equipamento. O usuano tem o
devar @ a responsabilidade de guiar-se por aste. Junto com a descricdo adas caracteriticas, do
funcionamento, da instalacdo e da manutencio se evidenciam os aspectos que se refeream a
seguranga do operador,

- Antes do uso da maquina & necessario consultar este manual, aconselhamos ler com alen¢io e
saquir igorosamenta as instrugbes recomendadas. No que se refere a seguranca do oparadar, a
maquina deve estar sempre em perfeitas condigies.

= Este manual, & parte integrante da maquina e deve ser conservado em lugares de facil acesso,
conhecido por todos os operadores e colocado a disposicdo das pessoas que se encarregam
das operagies e reparagdes da maquina,

NORMAS DE SEGURANCA

= Antes de colocar em funcionamanto & necessario consultar este manual. Aconsalhdvel ler com
atengdo @ sequir rigorosamente as instrugdes recomendadas. Mo que se refere a saguranca do
operador, a maguina deve estar sempre am perfeilas condiches;

- Em fase de localizagdo @ manutengdo de avarias, tome sempre as medidas iddneas para prevenir
qualquer dangs as pessoas e a maguina,

- Nunca utilize o equipamento além da capacidade maxima permitida;

- Munca insira qualquer lipo de objete enfre os cilindros com ¢ equipamento em movimento;

= Ao terminar qualquer operacao de remogio ou neuiralizagio de qualguer parte relacionada a
sequranga, (sensores, prolecdes e efc.) reponha em seu lugar & revise 05 mecanismos de seguran-
ca cerdificando-se de que os mesmos esiejam posicionades corretamente;

- 3e o cordio de alimentacio estiver danificado, o mesmo deve ser substiuide pelo fabricanie,
agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.
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MDP 500 - Modeladora de Pizza

TRANSPORTE

- A mercadonia viaja a risco do cliente. Eventuais contestagdes sobre o estado defeituoso da maqui-
na deverdo ser evidenciados ao transporador no momeanio da entrega.

CONHECA SEU PRODUTO

Caracteristicas:

Este modemo equipamento foi projetade visando alender as necessidades de producdo de
dizcos de pizza para fabricas ou pizzarias em geral. Fabricado em chapa de aco carbono SAE
1020, passando pelo processo de desengraxe, fosfatizadas e pintadas com tinta epdxi proporcio-
nando uma maior resisténcia e durabilidade da pintura, os cilindro sdo cromados e montados em
mancais de aluminio com rolamenios de blindagem especial. © molor esta numa posicao privile-
giada para maior durabilidade dos componentes e ndo ocomer gqueima do mesmo, possui um sis-
tema de regulagem dos cilindros para dar a espessura correta da massa.

Esse equipamento & fabricado de acordo com as normas, utilizando matérias primas seleciona-

das para o uso de produtos alimenticios

CUIDADOS COM A INSTALACAD

- Instale seu equipamento am uma superficke plana;
- E indispensavel que arede em que for instalado o equipamento tenha a tensdo estavel. Caso

sua rede forinstavel recomenda-se o uso de eslabilizador. Deve ter as seguinles condicdes:

de 123 a 130V Monofisico 110V
de 215 a 225V Monofasico 220V

APRENDA A USAR SEU EQUIPAMENTO

1- Ligar a chave geral (D localizada na lateral esquerda t

da magquina;

2- Resetar a maguina pressionando o botdo azul @}
2 sinaleiro vermelho @- acemnderd indicando que a @
a maguina esla pronta para trabalhar; i

3- Apertar o botdo Liga @ que & uma chave bicolor:
pressione verde para ligar e vermelho para desligar;

4- Cologue a quaniidade de massa desejada na bande- r
jada guia de massa deixando o cilindro com uma :b
aberiura de mais ou menos 3 na escala lateral;
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1%- Regular o cilindro inferior na espessura desejada da massa;
2% Daixar o cilindro superior com uma aberiura 5x maior gue a inferior;
3% Coleque uma bola de massa no cilindre superior, porém dé uma achatada nela para facilitar

a passagem;
4% A massa resultante da passagem no cilindro superior deve ser girada em 90° antes de pas-
sar pelo cilindro inferior, coma mostra a figura abaixo;
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MDP 500 - Modeladora de Pizza

3% Observar como ficou o didmetro da massa resultanie da passagem no cilindro inferior;

6%- Caso a massa sair mais comprida no sentido de saida do cilindro, deve-se fechar um pouco
o cilindro superior @ repetic a operagao até que fique um circulo proporcional;

7*- Caso a massa sair mais curta no sentido de saida do cilindro, deve-se abrir um pouco o ci-
lindrg superior e repelir a operacao novamente; (desenho anterior representa essa situagao)

8% Feitos esses ajusles, 3¢ as suas pizzas sequenies ainda tiverem a mesma espessura, ndo
Sera necassano mais regular a abertura dos cilindros.

LIMPEZA

= Alimpeza do equipamento deve ser feita apés cada téming de expediente com o uso de pano
aomido. Munca derrame agua sobre a maquina. Retire residuocs de massa seca com uma espatula
plastica ndo contundente. Cerlifique-sa de que o equipamento esteja desligado da energia elétrica.

REGULAGEM DA ESTEIRA

Mo caso da necessidade de aumentar ou
diminuir o esticamento da esleira, a maquina
possUi dois esticadores que podam regular
essa tensao, (figura ao lado), Apts a regu-
lagem, deve-sa observar se a esleira ndo
vai para o3 lados, Mo caso de ir para o lado
direito, deve-se diminuir a tensdo do estica-
dor esquendo e vice-versa no caso dela ir
para a esquenrda. Essa tensdo ndo deve
SBF eXCessva, apenas o suficente para
camegar @ massa a ser laminada,

astichdar asquerda
i

asteira

esticador direito

DIMENSOES
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UTILITARIO REE.: MDP 500

CODIGO DESCRICAD DAS PECAS

CODIGO  DESCRICAD DAS PECAS

1591 - CONIUNTO SUPORTE ESTEIRA
2006 - EMGREMAGEM TRANS O/ ENC Z14 F26
G600 - ROLAMENTO @00 2RS

1588 - CONIMANCAL SUPDRTE SUPERIOR ESQUERDO

1412 - FECHAMENTO MAMNCAL SUPERIOR DIREITO
97 - MOLA ESTICADORA CORRENTE

1430 - MANCAL

1390 - CONJUNTO COMPLETO CILINDRO SUPERIOR
0021 - ROLAMEMNTO 6205 2RS

1420 - GABINETE MDP 500
1817 - ESPACADOR
1440 = ESPACALMIE FLIS0

1374 - SUPORTE MANCAL SUPERIOR DIREITO
(K219 = FLUSCY HELIOOHAL ESQUERIMD

1395 - SUPORTE EINO

07746 - CONJUNTO MANIPULDO MENOR INJETADO
1358 - FECHAMENTO MANCAL INFERIE DIREITO
#1790 - CONIUNTO CILINDRO SUPERIOR

G125 - COREENTE MIDP S00 ASA 351 21 EL + EM

970 - AMEL ELASTION 132
1350 = MANCAL ROSCA ESQUERDA

1397 - COMIUNTO COMPLETO CILINDRC INFERIOR
1456 = ESPACAINIR ENGRENAGEM
G100 - ROLAMENTO 003 2RS

03180 - CONJ ENGRENAGEM PINHAD MFO3

1423 - SUPORTE MANCAL SUPERIOR
70714 - BLOCO CONTATO NF CLP 101

9403 - BLOCO CONT AUTO MONITORADO BCMO|
70710 - BOTAD EMERGENCIA VM CLE 2 40

1447 - E NGRENAGEM TRANSMISSAO Z14 FIT7
1433 - CONJUNTO EIXO ESQUERDO

1419 - SUPORTE MAMCAL INFERIOR DIRETTCH

00972 - ANEL ELASTICO 152

14258 - EINOARRASTE ESTEIRA

OZIES - COMIUNTO EING ESQUERDO

143 = CONJUNTO EIXG MAIDE ESQUERDO

1587 = CON] SUMMRTE MANCAL INFERE ESCLUERDCY
933 - CORREMTE MDP 500 ABA 35 TC 64 ELOS
1611 - BATENTE NYLOM CORRENTE

0001 - MOTOR MONOFASICO 1/2 CV 1100220V
1402 - CONICILINDRO INFERTOR MENOR

G700 - ROLAMENTO 6002 2RS

2001 - CORNIUNTO ENGRENAGEM DUPLA

03179 - CONJ POLIA TRANSMISSAO MEDOS

00212 - MOLLA MOTOR MF 05-AE 051

MILTT = COREELA 2675

D122 - CORREMNTE ASA 351 TC 19 ELOS EME RED
1476 - ENGREN TRANSMISSAO £14 F20

H33% - CDRRENTE ASA 3371 27 EL + EM

1477 = CONI ESTICADOR DUPLO
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UTILITARIO REE: MDP 500

CODIGD  DESCRICAD DAS PECAS

CODIGD

DESCRICAD DAS PECAS

1413
1414
1417
1427
1384
1410

1327

1375

T135] =
Q441
1L
02254 =
Sl 3
Dby -
141%
0711 -
o715 -
1383
144k

Y3

1452

« GULA MASSA SUPERIOR

- BASE GLILA MASSA SLUPERIOR

« PROTECAD MAIOE COREENTE

- TAMPA TRASEIEA

» PROTECAD CILINDRD SUPERIOR

= FECHAMENT(O MANCAL SUPERIOR ESQLUERIDO

TAMPA PAINEL DE COMANDC
SUPORTE MANCAL SUPERNM EXOUERDY

RELE SEGURANCA CPD 301/5ER 201 LC 24V0A

- SINALEIRO VERMELHO COM LED 24V
- BUPORTE ESQUERDC GLILA MASSA

CONTACTORA CWH 09,01 220% 5060112

- BOTAD FACEADO PULSADOR AZUL{RESET)

FORTE ALIMENT CHAVEALRA E-1M0220 524

- SUPORTE DIREITO GUILA MASSA
BOTAD DUPLO 22 MM Ipé3 CLBD 14 0305 (WEG)

BLOCO COMTATO | KA CLF 110

- PROTECAD CILINDRO INFERIOR
- ESPACADONR

BLOCO TLUMINALAD (MEETA LED AZUL

- SUPORTE RASPADOR MEMNOR

01024 - MOLA ESTICADORA SUPORTE RASPADOR

A0
1380
i
0714 -
Q403
TOT 1y -
1401 -
1418
2033

- BLOCOCOMNTATO 2 NF BC 02
- BANDEIA

« MINIISIUNTOR BIPOLAR CURMA C 10A MDW

BECHC O CONTATO | WF CLP 101

= BLOC O CONTATO AUTOMONITORADD BCW(0

BOTAQ EMERGENCIA VM CLE2 40
FECHAMENTO MANCAL INFERIOR, ESQUERD

« BUPORTE MANCAL INFERIOR ESQUERDD
- CONJ COMANDO ELETRICO
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1342 - BASE COMANDO ELETRICO
421 - ESPACADMIE
SIA2 - PRENSA CABO

T1460 - CHAVE SECCIONADORA 204 2P

1453 - COMNISUPORTE RASPADDR SUPERIOR MAIOR
2187 = PROTECAD CHAVE GERAL UNIVERSAL

1421 - SUPORTE ESQUERDO BANDEIA

1436 - MNO BASE BANDEIA

G2 - SUPORTE DIREITO ESTICADOR ESTEIRA
1451 - ESTEIRA TRANSPORTADORA

HWE2 - PREMNSA CABO 13, 5mm

1374 - SUPORTE MANCAL SUPERIOR DIREITC

1396 - SUPORTE EIXO ABERTURA

1454 - CONJ SUPERIOR RASPADOR INF MAIGR

1425 « CILINDRO ESTICADOR ESTEIRA
428 - EINCO ARRASTADOR ESTEIRA
1959
70367 - PE DE BORRACHA

» SUPORTE DIREITO BANDEIA

ROLAMENTO a0 2RS
1376 - MANCAL

1422

1420 - BANDEJA ESTEIRA
G100« ROLAMENTO 6003 2RS

1426 - EIXO CIL ESTICADOR ESTEIRA
9373 - SUPORTE ESQ ESTICADOR ESTEIRA
03277 - AMEL ELASTICO 135

03497 - ANEL ELASTICO EID

1419 - SUPORTE MANCAL INFERIOR

1440 - ESPACAIRIE

1378 - MANCAL ROSCA DIREITA
02193 - FUSO HELICOIDAL DIREITO

1438 - SETA INDICADORA ABERTURA CIL

= SETA INDICAIDMIEA ABEETURA CILINDRY
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GrAN

CONDICOES ADEQUADAS DA REDE ELETRICA PARA FUNCIONAMENTO
DOS EQUIPAMENTOS GRANO,

Rede elétrica monofasica 220V
de 215 a 235V

Fede elétrica monofasica 127V
de 120 a 135V

Rede elétrica triofasica 220V
de 215 a 235V entre fases.

Rede elétrica triofasica 380V
de 365 a 395V entre fases.

Caso a rede elélrica ndo obedega estas condigbes acima, deve-se instalar
estabilizador devidamente dimensionado. Nao obedecendo as especificagbes acima
0s equipamentos estardo sujeitos a queima efou mau funcionamento.

Todas as maquinas contam com disjuntores internos para protegao de seus
componentes e de seu quadro de seguranga. Em caso de desarme destes disjunto-
res sera necessario abrir o gquadro de comando para voltar a liga-los. Mo caso de
um novo desarme, verificar a rede elétrica.

Também acompanha um RELE TERMICO nas sequintes maquinas:

CSA 600 AEG 25
MCG 30 CLM 6003
MCG 70 RQ 300

O mesmo serve para proteger o equipamento contra correntes altas causadas
pelo esforgo excessivo do motor. Se o mesmo desarmar com frequéncia sera ne-
cessaro verificar a rede elétrica.
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TERMO DE GARANTIA

Todas as partes que compdem o equipamento, exceto o motor, estdo garantidas
por 01 ano, no que se referem a defeitos de fabricagéo.

Esta garantia sera cancelada nos seguintes casos:

- Mau uso do equipamento,

- Caso 0 equipamento tenha sido feita por pessoas ndo autorizadas;

- Remessa do equipamento para manutencao sem prévia consulta;

- Ndo apresentacdo da nota fiscal de compra junto a revenda.

ATENCAQO !

Embora a GRANO INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS ESPECIAIS PARA
ALIMENTOS LTDA nao se responsabilize pela garantia dos motores elétricos,
estes possuem 1 ano de garantia por parte do fabricante , a contar da data de
emissdo da nota fiscal de venda. Para usufruir desta garantia, basta que vocé
apresente a nota fiscal ao assistente técnico indicado pelo fabricante dos motores
eletricos e ndo viole as condigbes de garantia impostas pelo mesmo.

Data de Aquisicao:

Numero da Nota Fiscal:

Numero de Série da Maquina:

Nome do Cliente:

N de Série
Modelo:

Revenda:

Telefone:
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GRANO EQUIPAMENTOS
www.grano.ind.br

FALE CONOSCO
Assisténcia@grano.ind.br




